WEISSER SCHOKOKUCHEN

ZUTATEN FUR EINE KASTENFORM

Zubereitungszeit: 110 Minuten
Backzeit: 60 Minuten
Schwierigkeitsgrad: mittel
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WEISSER SCHOKOKUCHEN

Zutaten:

200 g Beeren gemischt (Johannisbeeren, Erdbeeren, Himbeeren)
2 EL Puderzucker

100 g geraspelte weil3e Schokolade
200 g weiche Butter

150 g Zucker

5 Eier

250 g Mehl

1 Tite Backpulver

100 g gemahlene Mandeln

1 EL Zitronensaft

4 EL TRi TOP Schwarze Johannisbeere

Fiir die Garnitur:
2 EL Johannisbeergelee
50 g geraspelte weille Schokolade

Den Ofen auf 175°C vorheizen.
100 g Beeren mit dem Puderzucker piirieren.

Die Butter mit dem Zucker cremig riihren. Die Eier einzeln unterriih
und Mandeln miteinander mischen und kurz unterriihren. Den Teig

Das Beerenpliree, die ibrigen Beeren, Zitronensaft und TRi TOP S
unter die eine Teighalfte ziehen und diesen Teig in eine gefettete ST geben. Die



geraspelte Schokolade unter die andere Teighalfte ziehen und den Teig auf den Beerenteig
streichen. Eine Gabel so durch den Teig ziehen, dass eine Marmorierung entsteht. Bei 175°C




