MAROKKANISCHE BANANEN-PFANNKUCHEN

ZUTATEN FUR CA. ZEHN PFANNKUCHEN

Zubereitungszeit: 1 Stunde
Schwierigkeitsgrad: leicht
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MAROKKANISCHE BANANEN-PFANNKUCHEN

Zutaten:

3 Bananen

15 ml TRi TOP Zitrone-Limette
200 g Mehl

300 ml Milch

3 grole Eier

1 Prise Salz

4 EL Pflanzendl

1 Stiick Ingwer (etwa walnussgroR)
3 EL Butter

4 EL Semmelbrésel

4 EL Zucker

Einige Stiele Minze zum Garnieren

Die Bananen schélen und in diinne Scheiben schneiden. Diese in eine Schiissel geben, mit
TRi TOP Zitrone-Limette betraufeln und 30 Minuten marinieren.

Fur die Pfannkuchen Mehl und Milch verriihren, Eier und 1 Prise Sal
Minuten quellen lassen. Die marinierten Bananenscheiben unter d
Pfanne jeweils etwas Ol erhitzen, den Bananen-Pfannkuchenteig es
geben und kleine Pfannkuchen backen.

Inzwischen den Ingwer schélen und fein raspeln. Die Butter in eine
und die Semmelbrdsel darin hellbraun braten. Zucker und Ingwer

leicht karamellisieren lassen.



Die warmen Pfannkuchen auf Dessertteller verteilen und mit den Bréseln bestreuen. Mit




