ZITRONENCREMETORTE

ZUTATEN FUR EINE SPRINGFORM VON 26 CM

Zubereitungszeit: ca. 1 Stunde
Kiihlzeit: 3 Stunden
Schwierigkeitsgrad: mittel




www.tritop.de
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ZITRONENCREMETORTE

Zutaten:

250 ml TRi TOP Zitrone-Limette
150 g Zitronenwaffeln

150 g Butter

1 Pck. Vanillezucker

150 g Zucker

500 g Quark, 20%

100 g Schmand

200 g Joghurt

100 g Sahne

10 Blatter Gelatine, weild

300 ml Milch

1 Pkt. Cremepulver (z. B. Dr. Oetker Paradies Creme Vanille Geschmack)

Verzierung:
Waffeln, Schokostreusel
oder Amarettinis (je nach Belieben)

Die Zitronenwaffeln in einen Gefrierbeutel geben und zerdriicken.
Die Butter schmelzen und mit den zerdriickten Waffeln gut vermisd
leicht mit Ol bestreichen und auf eine mit Backpapier ausgelegte S
setzen. Die Waffelmasse auf den Boden driicken und die Form in dd

Die Gelatine in Wasser einweichen. Die Sahne steif schlagen und
mit Schmand, Joghurt, Vanillezucker und Zucker verrithren. TRi T4



einen Topf geben, die gut ausgedriickte Gelatine dazu geben und bei schwacher Hitze (darf
nicht kochen) auflésen. Die Zitronen-Gelatine zur Quarkmasse geben und alles gut




