WALD-ERDBEER-CHEESECAKE

ZUTATEN FUR EINE SPRINGFORM VON 26 CM

Zubereitungszeit: 30 Minuten
Backzeit: 90 Minuten
Schwierigkeitsgrad: leicht
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WALD-ERDBEER-CHEESECAKE

Zutaten:

Fiir den Boden
150 g Butterkekse
70 g flussige Butter
70 g Rohrzucker

Fiir die Creme

750 g Doppelrahm-Frischkase
500 g Sauerrahm

200 g Zucker

1 gestr. TL Salz

6 Eigelb (GroRe L)

1 Vanilleschote

1 TL abgeriebene Bio-Zitronenschale
2 gestr. EL Mehl

50 ml TRi TOP Wald-Erdbeere
4 gestr. TL Speisestérke

Fiir die Verzierung
einige Erdbeeren
2 EL TRi TOP Wald-Erdbeere

Den Ofen auf 120 °C Ober-/Unterhitze vorheizen. Die Butterkekse
oder in einen Gefrierbeutel geben und mit dem Nudelholz fein zer
mit der flissigen Butter und dem Zucker mischen. Die Springfor

wun Frikan de



Backpapier belegen und die Bréselmasse als Boden in die Form driicken. Kalt stellen.




